Kalte Vorspeisen

Salat mit Tomaten, Erdbeeren, ‘Lauchgwiebel, Basilikum und Manchego—?(dse (1) ... 15,50€
TRUNFISCREAITAL (1-3-10-11) ...ttt ss s 18,00€
Carpaccio Uon 0CtOPUS (2-3-10-11-14)............ccrwreueruinerirssissssssesssssssssssssssssssssssssssssssasssssesanss 15,50€
Sashimi mit mariniertem Lachs (3-10-11-12) ........cocoveuveureureeereerereeecirernesseeiseasessesesessessesesesenne 17,50€
Carpaccio vom TUSHMUGNON (3-14) ............ccvveceecericiesiesse st sassaans 16,50€
Scheiben von der Foie-gras mit knuspriger Kochbanane und Apfel  (3-13-14).........ccovvvvvrrcrrrerrninnns 18,50€

Warme UVorspeisen

Fleisch O

Ravioli mit Pilgen und Brandycreme (2-3-8-10-14) .........cvvvuevrvurrenriniieississississisessssssesssssssssens 16,50€
Gebratene Foie-gras an Modena-E€ssig (3-13-14)............ccccvirrunrirneireirncisninsissississssssasssssanns 19,50€
Kammmuscheln in Kokos-Tnguer-SAUee (6) ...........c.cecueuceeeeeeeseuneseneunesseasessessessessessesessesessssssens 19,50€
‘Pikante Garnelen mit karamellisierter Paprika (5-9-13) .......covuvcureurerreeencrrerreereunearesessessessessescsseanes 16,95€
Miesmuschelnt an CUPPY (2-5-6)..............ocvuvucvucircircincicisse s ssassans 16,00€
Rindergunge und ROKOIL (3-8) ...ttt 15,50€
OCLOPUS GOGIILLE ..........ccooooeeeveeeeeeess i sssssssssss s 19,50€

‘Backenfleisch vom iberischen Schuwein mit Sauce aus roten Beeren und Portwein (2-8) ................... 23,50€
Entrecite mit Lauchgwiebeln, Bacon und CRAMPIGNON (3-14)........oeeeeeresssessssssssssssssssesseeeeeeessesssssssssssee 25,00€
Entrecote an grinem Pfeffer (2-3-8-10-14) .......cvcuervvunnerivuinssirisessssssssissssssssssssssssassssssassssssanes 25,50€
Touwrnedos an BEarnaise-SAUCE (3-10-14) ............coevvrvvrerrirnirieisesisnessnsssssssssss s sssssssssssssseens 29,95€
Tournedos an feiner Champagner-Cognac-Sauce (3-8-10-14) ............ccuvureunruniuneiuseiuneianeinnens 28,95€
Rippenkrang vom Lamm mit Thymian-Honig-Sauce (2-3-8-10-13) ........covvvuervrrrerrerrnrrensrenianiaenns 24,00€
Gewiirgte Lammbhachse bei niedrigen Temperaturen gegart (5-14).............ccccovevuvcevcenncinncuncnn. 26,00€
Enten-Magret mit Cointreau-Sauce (2-3-8-10-T1-14) ........ccceeeruuneremesieasssssasesssssssssssssssssssssssissns 24,00€

Fisch

Wolfsbarsch in Salgkruste (2 Pers., Preis pro Pers.) (IN)..........ccveeevveeereerrrieerreesieesiseesisesssessseenens 24,95€
Seegunge Belle Meuniére (1-8-11-14) ...........cc.ocuucveurvenrenrieiisiissisississ s sssssssssssssssssssssssanss 29.95€
Seeteutfel Mit MANGO (5-11).........coueveveirrireirciicircissi s saaes 24,95€
‘Pasta mit Seeteufel, WeiBwein, Gemiise und Tomate (5-8-11-14)..........c.ovvurerrervnrererinrisinssnsisenssnnes 25,50€
Fischfilet des Tages mit in Texturen GeRaAckien TOMALEN .............oowoereseeesososeseseseseeseee 21,50€

(I)aellas (min. 2 pers. / auf bestellung)

Paella mixta mit Gemiise und Fleisch oder FISCh(5-6-11) ......c.cvvueureurureurireeireeiresisesisesiseasiseasissssssasses 16,75€
ReiS MUL HINUNEE (5-9-11).....cueeeeeeeeeeereieeesteee e estesteste e te e s essessestesaesteseesessassassassassassassesessessensansan 30,00€
Paella “del SenYOret” (5-6-9-11) ...........ovuevveereiicirnircircic s sassaes 19,50€
Rijsttafel: Tndonesischen Reistisch (auf bestellung, Alle Allergene )...............cceeereeeereerenrevrenecees 30,00€

TAGESSUPPE (1-1H).....c.ooeettt ettt bbb bbb bbb 10,50€
TOMALRNSUPPE (14).......oceve sttt bbb 9,50€
TFISCASUPPE (2-5-6-11)..c..coveervnenirriircirciscissis s ss s sa s 16,50€
Vegetarische:

‘Kombinierter Teller mit verschiedenen vegetarischen Kostlichkeiten (Zoliakie-Option) .......... 19,95€
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