
Kalte Vorspeisen
Salat mit Tomaten, Erdbeeren, Lauchzwiebel, Basilikum und Manchego-Käse  (14) ................ 15,50€

Thunfischtartar (1-3-10-11) .................................................................................................................18,00€

Carpaccio von octopus (2-3-10-11-14) ................................................................................................ 15,50€

Sashimi mit mariniertem Lachs (3-10-11-14) .................................................................................... 17,50€
 
Carpaccio vom Filetmignon (3-14) ....................................................................................................16,50€
 
Scheiben von der Foie-gras mit knuspriger Kochbanane und Apfel     (3-13-14) .................................... 18,50€

Warme Vorspeisen
Ravioli mit Pilzen und Brandycreme (2-3-8-10-14) .............................................................................16,50€
 
Gebratene Foie-gras an Modena-Essig  (3-13-14)...........................................................................19,50€
 
Kammmuscheln in Kokos-Ingwer-Sauce (6) ........................................................................................19,50€
 
Pikante Garnelen mit karamellisierter Paprika   (5-9-13) ...................................................................... 16,95€

Miesmuscheln an Curry (2-5-6) ........................................................................................................16,00€

Rinderzunge und Rotkohl (3-8) ........................................................................................................ 15,50€

Octopus gegrillt ..................................................................................................................................19,50€

Suppen
Tagessuppe (1-14) ................................................................................................................................10,50€

Tomatensuppe (14) ............................................................................................................................... 9,50€

Fischsuppe  (2-5-6-11) .........................................................................................................................16,50€

Vegetarische:
Kombinierter Teller mit verschiedenen vegetarischen Köstlichkeiten (Zöliakie-Option) .......... 19,95€

Fleisch
Backenfleisch vom iberischen Schwein mit Sauce aus roten Beeren und Portwein  (2-8) ................... 23,50€

Entrecôte mit Lauchzwiebeln, Bacon und Champignon  (3-14) .................................................................25,00€

Entrecôte an grünem Pfeffer (2-3-8-10-14) ........................................................................................... 25,50€

Tournedos an Béarnaise-Sauce (3-10-14) ...................................................................................... 29,95€
 
Tournedos an feiner Champagner-Cognac-Sauce (3-8-10-14) .................................................... 28,95€

Rippenkranz vom Lamm mit Thymian-Honig-Sauce (2-3-8-10-13) ...................................................24,00€

Gewürzte Lammhachse bei niedrigen Temperaturen gegart (5-14) .............................................26,00€

Enten-Magret mit Cointreau-Sauce (2-3-8-10-11-14) ...........................................................................24,00€

Fisch
Wolfsbarsch in Salzkruste (2 Pers., Preis pro Pers.) (11) .................................................................... 24,95€

Seezunge Belle Meunière (1-8-11-14) ................................................................................................ 29.95€

Seeteufel mit Mango  (5-11) ................................................................................................................ 24,95€

Pasta mit Seeteufel, Weißwein, Gemüse und Tomate  (5-8-11-14) .......................................................... 25,50€

Fischfilet des Tages mit in Texturen gehackten Tomaten ........................................................................................21,50€

Paellas (min. 2 pers. / auf bestellung) 

Paella mixta mit Gemüse und Fleisch oder Fisch(5-6-11) ......................................................................... 16,75€
 
Reis mit Hummer (5-9-11) ..................................................................................................................30,00€ 

Paella “del Senyoret” (5-6-9-11) ........................................................................................................19,50€
 
Rijsttafel: Indonesischen Reistisch ( auf bestellung, Alle Allergene ) ...............................................30,00€
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